
 

  
  

Valentinstag 
                

Gebackene Auster  
mit Hollandaise und Parmesan auf Blattspinat 

Vegetarisch: Millefeuille von Roter Beete und Ziegenfrischkäse und Zitronenabrieb 
  

Tatar vom Weiderind und Avocado 
mit gerösteten Brotchips 

Vegetarisch: Tatar von der Ochsenherztomate und Avocado mit gerösteten Brotchips 
 

Essenz vom Perlhuhn 
mit gefüllten Teigtaschen, Trüffel und Schnittlauch 

Vegetarisch: Tatar von der Ochsenherztomate und Avocado mit gerösteten Brotchips 
 

Kalbsfilet auf Morchelrahmsoße, 
gebackenen Schwarzwurzeln und Selleriepüree 
Vegetarisch: Medaillons vom Kräuterseitling auf Morchelrahmsoße,  

gebackenen Schwarzwurzeln und Selleriepüree 
 

Warmes Schokoladenküchlein mit Himbeersorbet 
 

Samstag, 14. Februar 2026 von 18:00-22:00 Uhr 
 

               Menü pro Person 59,50 € 
                 inklusive Champagnerempfang,  

              Softdrinks, Weine, Biere 89,50 
 
 


